Zatgcznik nr 5 do umowy o przyznaniu pomocy

Politechnika £édzka

nazwa / imie i nazwisko Beneficjenta
Informacja na temat realizowanej operacji

Europejski Fundusz Rolny na rzecz Rozwoju Obszaréw Wiejskich
PROW 2014 - 2020

Dziatanie 16 "Wspoétpraca"

1. Numer umowy o przyznaniu
pomocy

00011.DDD.6509.00015.2018.05

2. Tytul operacji (krotki i
zrozumialy, jedno kluczowe
zdanie o operacji - maks.150
znakow)

Opracowanie technologii pozyskania produktéw procesu liofilizacji o zredukowanym poziomie zanieczyszczen
mikrobiologicznych.

3. Wskazanie osoby petnigcej funkcje zwigzane z kierowaniem operacjg zgodnie z umowg o przyznaniu pomocy

imie nazwisko Dr hab. Inz. Piotr Dziugan - profesor uczelni
adres zamieszkania ul. Zeromskiego 116, 90-924 t.6dz
adres e-mail piotr.dziugan@p.lodz.pl

nr telefonu +48 42 631 34 80

4. Wskazanie podmiotéw wchodzacych w sktad grupy operacyjnej / charakter (wybraé z listy)

Jednostki naukowo-badawcze

. Nazwalimie nazwisko
siedziba/adres
adres e-mail
nr telefonu

Politechnika t6dzka, ul. Zeromskiego 116, 90-924 t6dz, piotr.dziugan@p.lodz.pl, +48 42 631 34 80

podmioty doradcze

Il. Nazwal/imie nazwisko
siedziba/adres
adres e-mail
nr telefonu

EIG FINANCE Sp. z 0.0., ul. Zielona 25/45, 90-602 £6dz, j.gargol@eig.net.pl, +48 42 661 27 87

MSP

lll. Nazwal/imie nazwisko
siedziba/adres
adres e-mail
nr telefonu

2SONS Sp. z 0.0., ul. Legnicka 4, 85-377 Bydgoszcz, biuro@2sons.pl, +48 510 543 781
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5.Stowa kluczowe umozliwiajace

identyfikacje przedmiotu operacji jakos¢/przetworstwo zywnosci i odzywianie

(wybrac z listy)

6. Okres realizacji operacji (data od 02 -1 2 -2/0/1 9 30 -1 1 -2/0]2 2
rozpoczecia i zakonczenia d d mom o, do mom ror o
realizacji operacji)

7. Zrédta finansowania operacii Srodki wiasne konsorcjantéw

8. Catkowity budzet operacji 1081 178,26

9. Wskazanie obszaru na poziomie NUTS 3 okreslonego w zataczniku | do rozporzadzenia (WE) nr 1059/2003 Parlamentu Europejskiego i
Rady z dnia 26 maja 2003 r. w sprawie ustalenia wspoélnej klasyfikacji Jednostek Terytorialnych do Celéw Statystycznych (NUTS) (Dz. Urz.
UE. L 154 z 21.06.2003, str. 1, z p6zn. zm.); Dz. Urz. UE Polskie wydanie specjalne, rozdz. 14, t. 1, str. 196), na ktérym realizowane beda
gtéwne zadania w ramach operacji

9.1 Kraj 9.2 Program Rozwoju Obszaréw Wiejskich

Polska 2014PLO06RDNP001 Program Rozwoju Obszaréw Wiejskich na lata 2014 - 2020

9.3 Glowna lokalizacja realizacji operacji (NUTS3)

Miasto L6dz
9.4 Dodatkowa lokalizacja realizacji operacji (NUTS3)
1 Miasto t6dz
2 Podregion bydgosko-torunski
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10. Kroétkie podsumowanie operacji, zawierajace opis celow i gtéwnych zadan do zrealizowania oraz wskazanie oczekiwanych rezultatow
(w jezyku polskim i angielskim)

Utrzymanie wiasciwego poziomu bezpieczehstwa zdrowotnego srodkéw spozywczych przy jednoczesnym zachowaniu wysokiego poziomu wartosci
odzywczych, czy organoleptycznych, jest kluczowym zagadnieniem przy produkcji zywnosci. Przedmiotowa operacja zaktada modyfikacje procesu
liofilizacji w celu poprawy czystosci mikrobiologicznej utrwalanych tg metodg produktow.

Istotng cecha obecnie znanego procesu liofilizacji jest zachowanie zywotnos$ci utrwalanych tg metodg mikroorganizméw. Powyzsze sprawia, ze
proces ten doskonale sie sprawdza np. dla utrwalenia niektérych skfadnikéw zywnosci (np. liofilizowane zywe kultury). Poddane liofilizacji
mikroorganizmy mogg przezywac, jednak nie namnazajg sie w wysuszonym tg metoda produkcie i nie powodujg jego zepsucia. Ograniczenie
czynnosci zyciowych (produkcji metabolitéw, rozmnazania) nastepuje ze wzgledu na niska dostepno$¢ wody.

O ile dla niektérych produktéw cecha zwigzana z duzg przezywalnos$cig mikroorganizméw stanowi ogromna zalete to dla innych jest to wada.

Operacja ma wiec na celu rozw6j technologii liofilizacji, ktéra dzieki zastosowaniu mikrofal w koncowym etapie dosuszania umozliwi uzyskanie
owocow i warzyw liofilizowanych o duzym poziomie czysto$ci mikrobiologicznej, bez podnoszenia temperatury obrébki. Rezultaty te istotne beda
zaréwno dla branzy przetwdrczej (np. produkcja jogurtéw owocowych), jak i dla produktéw przeznaczonych do bezposredniego spozycia.

Maintaining an appropriate level of health safety of foodstuffs while maintaining a high level of nutritional or organoleptic values is a key issue in food
production. The operation in question involves modification of the freeze-drying process in order to improve the microbiological purity of products
preserved by this method.

An important feature of the currently known freeze-drying process is the maintenance of viability of microorganisms preserved by this method. The
above makes this process ideal for, as an example example, preserving some food ingredients (e.g. freeze-dried live cultures). Freeze-dried
microorganisms can survive, but they do not multiply in the product dried by this method and do not cause its deterioration. Limitation of vital functions
(metabolite production, reproduction) occurs due to low water availability.

While for some products the feature associated with high survival of microorganisms is a huge advantage, for others it is a disadvantage.

The operation is therefore aimed at developing freeze-drying technology, which, thanks to the use of microwaves in the final drying stage, will enable
freeze-dried fruit and vegetables to be obtained with a high level of microbiological purity, without raising the processing temperature. These results
will be significant both for the processing industry (e.g. production of fruit yogurt) and for products intended for direct consumption.

11. Gtéwne korzysci, jakie bedg wynika¢ z zastosowania poszczegoinych lub wszystkich przewidywanych rezultatéw operacji dla ich
adresata (prosty opis, bez stosowania terminologii naukoweyj, w jezyku polskim i angielskim)

1. Wdrozenie technologii i produktu

Rezultaty operacji w postaci innowacyjnego procesu i produktu — liofilizowane owoce i warzywa o wyzszej czystosci mikrobiologicznej zostang
wdrozone w biezgcej dziatalnosci Spotki 2SONS. W poczatkowym okresie wdrozenie bedzie realizowane na prototypowym urzgdzeniu, jednak wraz
ze wzrostem zapotrzebowania rynku planowane sg dodatkowe inwestycje w infrastrukture produkcyjng (wykraczcajgce poza zakres tej operaciji).
Dodatkowo mozliwym bedzie wdrozenie rezultatéw w innych podmiotach na podstawie zaoferowania licencji i/lub sprzedazy urzadzenia.

2. Publikacje

Upowszechnienie zatozen opracowanej technologii i nowych cech produktéw nastgpi takze z wykorzystaniem publikacji w czasopismach naukowych /
technicznych / branzowych (opcjonalnie na konferencjach), a takze z wykorzystaniem strony www. Upublicznienie uzyskanych wynikéw jest o tyle
cenne, ze te bedg mogty by¢ dalej rozwijane. Szczegdlnie cennym wydaje sie ogodlnie dziatanie mikrofal na produkty o niskim poziomie wilgotnosci.
Uzyskane w tym zakresie wyniki bedg mogty zosta¢ adaptowane do szerszej grupy produktéw i w oderwaniu od procesu liofilizacji np. sterylizacja
niektérych ziaren o niskiej wilgotnosci.

3. Inne

Dodatkowo szczegdtowe cechy urzadzenia bedg mogty zostac zgtoszone do ochrony jako wzér uzytkowy lub zastrzezenie patentowe.

1. Implementation of technology and product

The results of the operation in the form of an innovative process and product — freeze-dried fruit and vegetables with higher microbiological purity —
will be implemented in the current operations of 2SONS company. In the initial period, the implementation will be carried out on a prototype device,
however, as the market demand increases, additional investments in production infrastructure are planned (going beyond the scope of this
operation).

In addition, it will be possible to implement the results in other entities on the basis of offering a license and / or selling the device.

2. Publications

Dissemination of the developed technology assumptions and new product features will also take place using publications in scientific / technical /
industry journals (optionally at conferences), as well as using a website. Publication of the results obtained is the more valuable that they can be
further developed. In general, the impact of microwaves on products with low humidity levels seems to be particularly valuable. The results obtained
in this respect can be adapted to a broader group of products and in isolation from the freeze-drying process, e.g. sterilization of some low moisture
grains.

3. Others

In addition, the detailed features of the device can be submitted for protection as a utility model or patent claim.
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12. Adres strony internetowej dotyczacej operacji

www.marsliof.pl

13. Dodatkowe informacje na temat realizowanej operacji zamieszczane z inicjatywy beneficjenta

14. Osoba, ktéra sporzadzita informacje

Dr hab. Inz. Piotr Dziugan - profesor uczelni, ul.
Zeromskiego 116, 90-924 t6dz, piotr.dziugan@p.lodz.pl,
+48 42 631 34 80

(imie i nazwisko, adres, e-mail, tel.)

19 lutego 2021 ., Q)C’)lw gb/\/lutjm

Data oraz czytelny podpis
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Informacja o przetwarzaniu danych osobowych

W zwigzku z trescig art. 13 rozporzgadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w
sprawie ochrony osob fizycznych w zwigzku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przeptywu takich
danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE — ogdlne rozporzadzenie o ochronie danych (Dz. Urz. UE L 119 z 4.05.2016 +., str.
1 oraz Dz. Urz. UE L 127 z 23.05.2018, str. 2), dalej ,Rozporzadzenie”, Agencja Restrukturyzacji i Modernizacji Rolnictwa
informuje, ze:

1.administratorem Pani/Pana danych osobowych jest Agencja Restrukturyzacji i Modernizacji Rolnictwa z siedzibg w
Warszawie, Al. Jana Pawta Il 70, 00-175 Warszawa;

2.z administratorem danych osobowych moze Pani/Pan kontaktowac sie poprzez adres e-mail: info@arimr.gov.pl lub pisemnie
na adres korespondencyjny Centrali Agencji Restrukturyzacji i Modernizacji Rolnictwa, ul. Poleczki 33, 02-822 Warszawa;

3.administrator danych wyznaczyt inspektora ochrony danych, z ktérym Pani/Pan moze kontaktowa¢ sie w sprawach
dotyczgcych przetwarzania danych osobowych oraz korzystania z praw zwigzanych z przetwarzaniem danych, poprzez
adres e-mail: iod@arimr.gov.pl, lub pisemnie na adres korespondencyjny administratora danych, wskazany w pkt 2;

4.zebrane dane osobowe beda przetwarzane przez administratora danych na podstawie art. 6 ust. 1 lit. ¢ Rozporzgdzenia, w
celu realizacji zadan wynikajgcych z art. 6 ust. 2 w zw. z art. 3 ust. 1 pkt 13, art. 34 ust. 1, art. 36 ust. 1 ustawy z dnia 20
lutego 2015 r. o wspieraniu rozwoju obszaréw wiejskich z udziatem srodkow Europejskiego Funduszu Rolnego na rzecz
Rozwoju Obszaréw Wiejskich w ramach Programu Rozwoju Obszaréw Wiejskich na lata 2014-2020 (Dz. U. z 2018 r. poz.
627 oraz z 2019 r. poz. 83, 504 i 1824) w zw. z rozporzadzeniem Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 23 grudnia 2016 r.
w sprawie szczegotowych warunkdw i trybu przyznawania oraz wyptaty pomocy finansowej w ramach dziatania ,Wspétpraca”
objetego Programem Rozwoju Obszaréw Wiejskich na lata 2014-2020 (Dz. U. z 2018 r. poz. 1226 i 1683 oraz z 2019 r. poz.
427 i1732), tj. przyznania i wyptaty pomocy na realizacje operacji w ramach dziatania "Wspotpraca";

5.zebrane dane osobowe mogg by¢ udostepniane podmiotom publicznym uprawnionym do przetwarzania danych osobowych
na podstawie przepisdow powszechnie obowigzujgcego prawa;

6.zebrane dane osobowe beda przetwarzane przez okres realizacji zadan, o ktérych mowa w pkt 4, okres zobowigzan oraz
okres 5 lat, liczony od dnia nastepujacego po dniu uptywu okresu zobowigzan w zwigzku z przyznaniem pomocy w ramach
dziatania ,Wspotpraca” objetego Programem Rozwoju Obszarow Wiejskich na lata 2014-2020. Okres przechowywania
danych moze zosta¢ kazdorazowo przedtuzony o okres przedawnienia roszczen, jezeli przetwarzanie danych bedzie
niezbedne do dochodzenia roszczen lub do obrony przed takimi roszczeniami przez administratora danych. Ponadto, okres
przechowywania danych moze zostac przedtuzony na okres potrzebny do przeprowadzenia archiwizacji;

7.przystuguje Pani/Panu prawo dostepu do danych, prawo zadania ich sprostowania lub ograniczenia ich przetwarzania, w
przypadkach okreslonych w Rozporzadzeniu;

8.w przypadku uznania, ze przetwarzanie danych osobowych narusza przepisy Rozporzgdzenia, przystuguje Pani/Panu prawo
whniesienia skargi do Prezesa Urzedu Ochrony Danych Osobowych;

9.podanie danych osobowych w umowie o przyznaniu pomocy w ramach dziatania ,Wspotpraca” objetego Programem
Rozwoju Obszaréw Wiejskich na lata 2014-2020 wynika z obowigzku zawartego w przepisach prawa, a konsekwencjg
niepodania tych danych osobowych bedzie nieprzyznanie pomocy na realizacje operacji w ramach dziatania ,Wspotpraca”.
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